
 
 

           北信大会が終わり、梅雨も中休みとなったのかさわやかな青空がひろがっています。 

まだまだ不安定な天気が続きそうですが、食中毒に気を付ける季節となりました。気温 

や温度が上がり、食べ物が腐りやすくなってくるこの時期、食中毒の原因となる細菌の 

増殖が活発になります。食品の扱いには注意を払って食中毒の予防を徹底しましょう。 
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給食だより 

   平成２４年６月２７日      Ｎｏ，２ 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

  

 手についた細菌やウイルスは、水でさっと洗うだけでは、減らすことができません。石けんを使って、手の

ひらや手の甲、洗い残しの多い指の間やつめの中、親指、手首まで丁寧に洗いましょう。そして清潔なハンカ

チやタオルで、水気をきちんとふき取りましょう。 

 

 

 

＊手洗いの順序＊ 

 （ＳＡＲＡＹＡ http://www.tearai.jp） 

http://www.tearai.jp/

